Thermen La Mer

LUNCH

TOT 16:30 UUR

Breekbrood V'

La Mer dip, tomaten bruchetta.

SOEPEN

geserveerd met brood.

Pompoen roomsoep V *(#

geroosterde amandelen, créme fraiche.

8.5

Bospaddenstoelen roomsoep V*#) 9.5

Special soep
zie de specialkaart.

SALADES
geserveerd met brood en La Mer dip.
Krokante geitenkaas V *(#%)

geitenkaas in filodeeg, komkommer, selderij,
rozijnen, rode ui, warme notencrunch en
kruidenvinaigrette.

Kibbeling teriyaki

gebakken kabeljauw, paksoi, cashewnoten,

bosuitjes, paprika, wortel, teriyaki mayonaise.

Gebakken paddenstoel *(®

uitgebakken spekjes, paprika, tomaat,
rode ui, pitten & zadenmix,
kruidenvinaigrette

Broccoli-couscous V'

parel couscous, gebakken kikkererwten,
feta, boerenkool, pistachenoten, cherry
tomaatjes, tahini dressing.

THERMEN LA MER °

Dagprijs

18.5

19.5

18.5

17.5

LUNCH

SANDWICHES

Hummus pompoen U *(®
uienmarmalade, geroosterde pompoen, landcress,
zuurdesem toast.

Warme boerenbrie V' *(#

roodfruit compote, pecannoten, rucola,
boerendesem toast.

Runder roti
zacht gegaard rundvlees met spicy madras,
gekookt ei, augurk, uitjes, rustiek pistoletje.

Club sandwich gerookte kip *®

mosterd-roomkaas, zoetzure komkommer salade
met ui en peterselie, zeezout chips, wit of bruin
zuurdesembrood.

Rundvlees of groente croquetten

mosterd mayonaise, roomboter, wit of bruin
zuurdesembrood.

Glutenvrije bol 1,00 supplement.

Y Vegetarisch
W Vegan

Glutenvrij

% Kan ook
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8.5

10.5

13.5

15.5



Thermen La Mer

LUNCH

TOT 16:30 UUR

CLASSICS
La Mer Duo 17.5

soep naar keuze met een kleine salade naar keuze.

Carpaccio

parmezaanse kaas, rucola, pittenmix,

zonder brood 13.5
met brood 15.5

parmezaan-basilicummayonaise™.
*truffelmayonaise 1,50 supplement

Lasagne quatro formaggi V' 19.5

stevige vierkazen lasagna, salade van lof en druiven.

Shakshouka salami milano *(#%) 12.5

Tunesisch eiergerecht uit de oven, verse tuinkruiden,
tomaat, knoflook, yoghurt, flatbread.

Shakshouka gegrilde groentenV *(¥13.5

Tunesisch eiergerecht uit de oven, verse tuinkruiden,
tomaat, knoflook, yoghurt, flatbread.

BURGERS

Geserveerd met friet.*

Angus beefburger (200 gr.) 19.5

op een briochebol met cheddar, tomaat, rode ui, sla
en pittige kruidenmayonaise.

Jalapefio burger V' *® 18.5

op een briochebol met cheddar, tomaat,
rode ui, sla en spicy mangosalsa.

THERMEN LA MER °

LUNCH .

pd
SATE
Geserveerd met friet*, brood of rijst.
Extra stokje kip- of varkenshaassaté 3,00 supplement.
Extra stokje ossenhaassaté 4,00 supplement.

Kipsaté 21.5
met satésaus, komkommer, kroepoek,

cassavechips, edamame salade en citroengras

sambal.

Varkenshaassaté 21.5
met satésaus, komkommer, kroepoek,

cassavechips, edamame salade en citroengras

sambal.

Ossenhaas saté 23.5

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamame salade en citroengras
sambal.

EXTRA BIJ TE BESTELLEN

Friet met mayonaise
Zoete aardappelfriet met mayonaise

Truffelfriet
met Parmezaanse kaas.

Zoete aardappel truffelfriet 8.5
met Parmezaanse kaas.

~ o

Gestoomde witte rijst

EENINAN

Gemengde salade

*Zoete aardappelfriet i.p.v. friet 1,00 supplement.

V' Vegetarisch
¥ Vegan
& Glutenvrij

% Kan ook

NAJAAR 2025



Thermen La Mer

DINER

VANAF 17:00 UUR

18.5

19.5

18.5

17.5

17.5

STARTERS SALADES
V 5 Geserveerd met brood.
Breekbrood Geitenkaas V *®
La Mer dip, tomaten bruchetta. 3
geitenkaas in filodeeg, komkommer, selderij,
rozijnen, rode ui, warme notencrunch en
SOEPEN kruidenvinaigrette.
9
geserveerd met brood.
v '® 8.5 Kibbeling teriyaki
Pompoen roomsoe‘p A ’ gebakken kabeljauw, paksoi, cashewnoten,
geroosterde amandelen, créme fraiche. bosuitjes, paprika, wortel, teriyaki mayonaise.
P
9.5
Bospaddenstoelen roomsoep V' (¥ Gebakken paddenstoel *® *®
Speciol soep uitgebakken spekjes, paprika, tomaat,
i dlo spesillen, Dogprijs rode ui, pitten & zadenmix,
kruidenvinaigrette
Broccoli-couscous V *@
VOORGERECHTEN parel couscous, gebakken kikkererwten,
feta, boerenkool, pistachenoten, cherry
Ccrpcccio zonder brood  13.5 tomaatjes, tahini dressing.
parmezaanse kaas, rucola, pittenmix, met brood  15.5
en een parmezaan-basillicummayonaise*. La Mer Duo
*truffelmayonaise 1,50 supplement soep naar keuze met een kleine salade naar keuze.
Charcuterie plank *(® 13.5
bresaola, hertenham, grove paté, manchegokaas,
gorgonzola picante, gerookte pecannoten,
roomkaas, druiven, granencrackers, brood.
Tokoyaki Katsoubushi 10.5
Japanse hartige snack gevuld met octopus.
Japanse mayonaise, teriyaki saus, wakame salade.
Burrata (¥ 9.5

paddenstoelentapenade, gegrilde tomatensalade,
basilicum olie.

THERMEN LA MER °

V' Vegetarisch

¥ Vegan

Glutenvrij

* Kan ook
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Thermen La Mer

DINER

VANAF 17:00 UUR

HOOFDGERECHTEN

. ey
Ribeye steak *(®
manzanilla sherry jus, aardappelgratin,
champignons, geroosterde groenten.

Lasagne quatro formaggi V

stevige vierkazen lasagne, salade van lof en druiven.

Chicken parm

krokante kippendij gegratineerd met parmezaanse
kaas en mozzarella, tomaat-boter jus, geroosterde
kriel en groenten.

Gebakken eendenborst filet *(®)

jus van sinaasappel en gember, haricots verts
en geroosterde roseval aardappels.

Wildzwijn medaillons

bospaddenstoelen roomsaus, geroosterde groenten

Gebakken zeeduivel filet *(®)

Thaise groene curry, udon noodles, champignons,
tomaat, koriander en paksoi.

BURGERS

Geserveerd met friet.*

Angus beefburger

op een briochebol met cheddar, tomaat, rode ui,
sla en pittige kruidenmayonaise.

Jalapefio burger V *©
op een briochebol met cheddar, tomaat,
rode ui, sla en spicy mangosalsa.

SATE

Geserveerd met friet*, brood of rijst.

Extra stokje kip- of varkenshaassaté 3,00 supplement.

Extra stokje ossenhaassaté 4,00 supplement.

Kipsaté

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamame salade en
citroengras sambal.

Varkenshaassaté

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamame salade en
citroengras sambal.

Ossenhaassate

met satésaus, komkommer, kroepoek,
cassavechips, edamame salade en
citroengras sambal.

THERMEN LA MER

NAGERECHTEN
27.5  Wentelteefje van Fries suikerbrood 1.5
sinaasappel ijs, warme roomsaus met lemon curd.
Merengue ijstaartje (¥ 10
19.5 f
pecan-maple ijs, slagroom en butterscotch.
) Chocolade ijscoupe *(® 9
4.5 salted caramel, kletskop, bosbessen, slagroom.
Kaasplankje 14
met vijgen-amandelbrood, crackers,
23 5 balsamicostroop, verse vijgen en noten.
Affogato 6
espresso, vanille ijs, caramel of pistache.
25.5
26.5
EXTRA BIJ TE BESTELLEN
Friet met mayonaise 4
Zoete aardappelfriet met mayonaise 5
Truffelfriet
19.5 met Parmezaanse kaas. 7.5
Zoete aardappel truffelfriet 8.5
met Parmezaanse kaas.
Gestoomde witte rijst 4
18.5 Gemengde salade 4
Gemengde groente 6
*Zoete aardappelfriet i.p.v. friet 1,00 supplement.
21.5
21.5
V' Vegetarisch
23.5 ¥ Vegan
® Glutenvrij
*  Kan ook
DINER
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